Qessert © £i5 ° Cuppuccino JBeilagen (extras) FIortion

£ £
£ £
H ()

Vanilleeis 550 Schokotriiffel 6,00 S e g Speisekarte
L beeren g:;n;rmn SehOSCERES Kroketten 3,90 Gediinstete Zwiebeln 2,50
“Yanilleeis 5,50 Brat-oder Salzkartoffeln 3,50 Ketchup 1,00
mit heiBerSchokolade Weifie Gebratenes Gemiise 3,50 Mayonaise 1,00

Schokotviiffel 6,00 Gebratene Champignons 4,00 Kriuterbutter 1,00
JIanna Cota 6,50 garniert mit Himbeersofie
hausgemacht und Sahne -
Dessert gemischt 8,00 @
verschiedene Dessertsorten, YNandelparfait 130 :
hausgemacht hausgemacht Zusatzstofiliste

in unseren Speisen und Getranken sind folgende Zusatzstoffe enthalten:

1 Farbstoff Oliven 2,8 Grillspeck 2,5,10
2 Konservierungsstoffe Djuwetschreis 2 Kése 7

3 Koffeinhaltig Peperoni 285 Essig 2

4 Chininhaltig Kase 1,7 Krauterbutter 7

5 Antioxidationsmittel Kochschinken 2,5,6 KnoblauchsoBe 7,12
6 Phosphat Calamares 1 Kapern 2

7 MilcheiweiB Créme Fraiche 1,12 Gulaschsuppe 2,12
8 Geschwarzt griner Pfeffer 2

9 Formfleischvorderschinken BratensofBe 1,12

10 Geschmackverstarker Butterreis 1,7

11 unter Verwendung von Sahne TomatensoBe 2

12 Verdickungsmittel

Warme Getrinke

€ €

E 2,50 T Kaff 3,00 » 2 °_o
. e iiber 50 _Jahre Tvadition

Doppelter 3,50 Latte Macchiato 3,50

Espresso

Glas Tee 2,50
Espresso 3,00 verschiedene Sorten
Macchiato s

Gliihwein 4,00
Cappuccino 3,50

www.opatijagrill.de




Yalte “Yorspeisen

Oliven mitBrot 4,50
Tomaten, Gurken und Butter

KnoblauchsoBe frischgemacht) 1,90
garniert mit frischem Tagesgemiise und Brot

Vitello Tonnato (hausgemacht) 10,00
Kalbfleischscheiben mit Kappern in Thunfischsofe

Mozzarella mit omaten und Basilikum 1,50

Antipasti verschiedene Gemiisesorten, 1,50
frisch zubereitetet, dazu frische Krauter

Vorspeiseplatte (ab 2 Pers.p.P) 10,50
Kése paniert, Knoblauchsole, Mozzarella,
Gemiise und Vitello

tiv den kleinen
o Appetit

Schweinefiletmedaillons 15,50
Rosmarinkartoffeln, frisches Tagesgemiise,

mit RahmsofBe serviert

Hahnchenbrust, gegrillt 15,50

mit Rosmarinkartoffeln und gebratenem Gemiise

Hahnchenbrust mit weisweinsose, 15,50
Rosmarinkartoffeln und gebratenem Gemtise

Schweinefiletmedaillons 14,50
mit gebratenem Gemiise, Djuwetschreis und Krauterbutter

Liiv den kleinen Gast
(nuv fiiv die Yinder)

€
Konig der Nudeln 7,00
Penne mit Tomatensof3e oder Bolognese
Winnetou Teller 3 cevapcici mit 7,50

Pommes Frites, Salatbeilage, dazu Ketchup oder Majo

KI. Hacksteak Hackfleisch Frikadelle mit 7,50
Pommes Frites, Salatbeilage, dazu Ketchup oder Majo

KI. Schnitzel mit Pommes 8,00

Warme <Y orspeisen
€

Kase (paniert oder in Folie) 8,00
garniert mit frisch gebratenem Gemiise,
Knoblauchsole und Brot

Tomatensuppe 6,00

mit Brot

Hiithnersuppe 6,00

mit Einlage und Brot

Gulaschsuppe 7,00
(Rind) mit Brot

Galate

€
Kleiner gemischter Salat 4,00
Schobsalat 7,00

Tuhnfischsalat groser gemischter Salat 12,90
mit Thunfisch, Schafskése, Paprika und Zwiebeln

Scampisalat (10 Scampis) 19,50
groBer gemischter Salat mit gegrillten Scampis,
Champignons, Zwiebeln, dazu Brot

Hahnchensalat groser gemischter 13,50
Salat mit gegrillter Hahnchenbrust,
frischen Champignons, Zwigbeln dazu Brot

Spezialititen vom Grill

€
Grillteller (unsere Klassiker) 17,50
Schweinertickensteak, Nackensteak, Cevapcici,
Pleskavica, Speck, Djuwetschreis und Pommes Frites
Pleskavica ,,nach Bauern Art" 16,50
Hacksteak mit Kase gefiillt, frische Gemiise
aazu Djuwetschreis
Rauberfleisch 18,50

Schweinefilet, Schweineriickensteak, Cevapcici,
Putensteak, Pleskavica, Djuwetschreis und Pommes Frites

Pola Pola 15,50

2wei Schweinenackensteaks, vier Cevapcici,
Djuwetschreis und Pommes Frites

Cevapcici 14,50
Hackfleischwiirstchen mit Djuwetschreis
und Pommes Frites

Balkan Leber ,nach Bauern Art“ 14,50
Rinderleber mit Djuwetschreis, Pommes
Frites und gediinsteten Zwiebeln

Opatija Teller (Empfenlung des Hauses) 29,00
Rumpsteak, zwei Lammkoteletts, Putensteak,
Rinderleber dazu Djuwetschreis und Kroketten

=avte Steaks
vom Grill (ca. 250 9)

nach Y4 unsch: englisch, medium oder durch

€

Pfeffersteak (in PfeffersoBe) 28,50
Rumpsteak mit gebratenem Gemuise,
Djuwetschreis und Kroketten

Rumpsteak natur 28,50
garniert mit reichlich
gemischtem Salat dazu Krduterbutter

Zwiebelrostbraten 28,50
Rumpsteak mit Rosmarinkartoffeln und
gediinsteten Zwiebeln

Vjesalica
Schweinefilet mit Djuwetschreis,
Pommes Frites und Krauterbutter

Gusarski Spie
Schweinertickensteak, Putensteak,
Schweinefilet, Kase, Krduterbutter
dazu Djuwetschreis

Schaschlik

Zartes Schweinefilet, Speckstreifen,
Djuwetschreis, Pommes Frites und
gediinstete Zwiebeln

Schweinefilet (mit Kise gefiillt)
mit Djuwetschreis, Krduterbutter dazu
frisches Gemiise

Dalmatiener Spief

Rumpsteak, Schweinefilet mit Paprika und
Zwiebelstreifen, Krauterbutter, Djuwetschreis
und Kroketten

Veseli Bosanac
Rumpsteak mit Kése und Schinken geftillt,
Djuwetschreis und Krduterbutter

Platten

(ab 2 Fdersonen)

Balkan-Bauernplatte
Schweinefilet, Putensteak, Schw. Riickensteak,
Pleskavica, Kase, Krauterbutter dazu

frische Gemiise und Djuwetschreis

Dschingis-Khan-Platte
Rumpsteak, Schweinefilet, Putensteak,
Pleskavica, Schweineriickensteak,
Djuwetschreis und Pommes Frites

Alle Preise in €uro inkl. MwSt. und Bedienung.

zu jedem Hauptgericht wird lhnen ein WeiBkohlsalat und reichlich hausgemachte scharfe Sofle serviert.
Fiir andere Beilagen z.B. Brat- / Salzkartoffeln / gebr. Gemiise / gem. Salat berechnen wir Ihnen einen geringen Aufpreis von € 2,-

€
18,00

17,50

18,50

19,50

21,50

25,00

40,00

42,00

Feines vom, /,amm

€
Lammfilet 26,50
mit frisch gebratenem Gemiise,
Djuwetschreis, Krduterbutter und Knoblauch
Lammteller mit zwei Lammfilets, 24,50

drei Lammkoteletts, mit frisch gebratenem Gemiise,
Djuwetschreis, Krduterbutter und Knoblauch

Lammkottelets 21,50

mit frisch gebratenem Gemdise, Djuwetschreis,
Kréuterbutter und Knoblauch

Schnitzel

€
Schnitzel (Wiener Art) 16,00
Putenbrust paniert mit
Pommes Frites und Zitrone
Schnitzel (Jigerart) 17,50
Putenschnitzel in Champignonsolie
dazu Pommes Frites

Ljubljana-Schnitzel (Cordon Bleu) 18,50
Putenbrustfilet, geftillt mit Schinken und Kase,
frisches Gemiise, Djuwetschreis und Zitrone

AAus der PIfanne

Opatija-Pfanne 17,00
gediinstete Putenbruststreifen mit

frischen Champignons, Zucchini,

Paprika, Zwiebeln und Djuwetschreis

Gemiise-Fleischpfanne 17,00
gediinstete Schweinefiletstreifen mit

Paprika, Champignons, Zucchini, Zwiebeln

verfeinert in einer Créme Fraichesole aazu Brot

Lachsfilets 24,50
in griiner Pfeffersolfe mit Zwiebeln,

Tomaten, Rosmarinkartoffeln,

frischem Tagesgemiise, dazu Salat

Doradenfilets 25,50

mit frischen Kréutern, Rosmarinkartoffeln,
frischem Tagesgemiise, dazu Salat

Gegrillter Fischteller 26,50

Dorade, Lachs und Scampi, mit frischen
Krautern, Rosmarinkartoffeln und
frischem Tagesgemiise, dazu Salat

Scampi gegrillt 26,50

5 grole Scampis, Kréutersole,
Butterreis mit gebratenem Gemiise, dazu Salat

Feine Nudeln

Lasagne (hausgemacht) 12,50
(iberbacken mit Hackfleisch in Bolognesesolie

Penne Bolognese 12,00
mit Fleischsole, dazu Parmesan

Ravioli 14,50
mit Kése und Spinat,

Cherry Tomaten in Salbei-Buttersolie

Vegetarische Pfanne 15,50
gedtinstete Paprika, Tomaten,

Champignons, Zwiebeln, Zucchini,

Knoblauch, Kése aazu Brot

Gemiisefrikadellen 15,00
verschiedene Gemiisesorten,

mit Kése tiberbacken

aazu Djuwetschreis



